A

ENTREES

Salade verte
avec tomates séchées, olives,
graines roties et crodtons
petite 13.00 I grande 19.00

Salade de saucisse et de fromage
cervelas et Emmental
petite 18.00 | grande 28.00 @

Salade de bouilli de bceuf
petite 20.00 | grande 30.00 &

Tartare de boeuf avec toast et beurre
doux ou épicé
petite 25.00 | grande 37.00

SOUPES

Gaspacho vert a I'estragon
13.00 v

Soupe a la creme d'artichauts avec lardons grilles
13.00 &

Soupe aux tomates avec huile d’olive et croGtons
13.00 G0 (0

CASSE CROUTE

a découper soi-méme: lard a cuire et schublig paysan
de Rubli a Marthalen et fromage avec le pain du Chateau
et du beurre, des cornichons et des oignons rouges
22.00

() sans lactose \* sans gluten

Sur demande, nos collaboratrices et collaborateurs vous informent avec plaisir sur les ingrédients
de nos plats qui pourraient déclencher des allergies ou une intolérance.

Sous réserve de modification / tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA.



A

CLASSIQUES DU CHATEAU

VIANDE

Viande hachée et cornettes
avec purée de pommes et fromage rapé
28.00

Cotelette de porc panée (280 g)
avec pommes de terre sautées et légumes
36.00

Emincé de veau a la Zurichoise
et rosti
48.00

POISSON

Truite grillée sur sa peau
avec carottes du Palatinat
et risotto a la betterave

38.00 @0

Beignets de perche
avec patates nouvelles
et sauce tartare
38.00

Beignets de perche
avec salade verte,
graines roéties et crodtons
et sauce tartare
38.00

() sans lactose ' sans gluten

Sur demande, nos collaboratrices et collaborateurs vous informent avec plaisir sur les ingrédients
de nos plats qui pourraient déclencher des allergies ou une intolérance.

Sous réserve de modification / tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA.



A

LES BOWLS DU CHATEAU

Bowl d'été
Mozzarella de buffle, petits radis et oignons nouveaux poélés
avec noix de cajou grillées, coeurs d'artichauts,
olives, orge perlé aux tomates séchées
22.00

au choix avec:

Légumes de Méditerranée sautés
28.00

Mini-crevettes frites
42.00

Veau roti et champignons sautés
48.00

TARTES SALEES

accompagnées d'une salade verte avec graines roties et croltons
au choix avec:

Lard aux oignons
et creme acidulée
26.00

Fromage
et créeme acidulée aux fruits
26.00

Epinards
avec creme acidulée aux betteraves rouges
28.00

() sans lactose ' sans gluten

Sur demande, nos collaboratrices et collaborateurs vous informent avec plaisir sur les ingrédients
de nos plats qui pourraient déclencher des allergies ou une intolérance.

Sous réserve de modification / tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA.



A

PATES-RIGATONI

au choix avec:

Légumes de Méditerranée
et sauce tomate
26.00

Mini-crevettes et fenouil
sauce aux artichauts
32.00

RagoUt de poulet
et petits pois
34.00

POMMES AU FOUR

au choix avec:

Tomates séchées, olives,
roquette et creme acidulée
26.00 @9

Viande hachée gratiné au fromage
28.00 @9

Mini-crevettes frites,
roguette et creme acidulée
28.00 @9

() sans lactose ' sans gluten

Sur demande, nos collaboratrices et collaborateurs vous informent avec plaisir sur les ingrédients
de nos plats qui pourraient déclencher des allergies ou une intolérance.

Sous réserve de modification / tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA.



A

DESSERTS

Baies marinées
avec meringue, creme fouettée
croquant aux amandes et aux pistaches
14.00

Tiramisu
aux fraises
14.00

Cheesecake a la noix de coco
et chocolat blanc
14.00

Nos desserts sont faits maison.
Les serveuses ou serveurs se feront un plaisir de vous présenter
notre carte des glaces et les spécialités glacées de

MCOVENPICK

et de vous informer sur I'offre actuelle de gateaux.

() sans lactose ' sans gluten

Sur demande, nos collaboratrices et collaborateurs vous informent avec plaisir sur les ingrédients
de nos plats qui pourraient déclencher des allergies ou une intolérance.

Sous réserve de modification / tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA.



A

TEMPS FORT AU CHATEAU
des 17h30

Notre classique pour deux

Chateaubriand

« classique »
200 g par personne
nappé de sa sauce béarnaise et
accompagné de pommes frites et [égumes

Découpé a table et servi en deux services
CHF 68.00 par personne )

2V sans lactose ¥ sans gluten

Sur demande, nos collaboratrices et collaborateurs vous informent avec plaisir sur les ingrédients
de nos plats qui pourraient déclencher des allergies ou une intolérance.

Sous réserve de modification / tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA.



A

LES STARS DE L'ETE

dés 17h30

ENTREES

Mousse de feta sur tomates séchées
avec creme d'olives, chutney d'oignons rouges
et pain croustillant a I'all
20.00

Tartare
de thon et de truite fumée
accompagné de concombre,
melon, radis et avocat
25.00

VIANDE & FRUITS DE MER

Filet de boeuf suisse (160 g)
avec deux sortes de pois
du mini-fenouil braisé,
un espuma de parmesan,
une émulsion de soja et d'huile de noix
68.00

Crevettes géantes
sur risotto aux agrumes
avec des betteraves au four
et du pak-choi braisé
48.00

2V sans lactose ¥ sans gluten

Sur demande, nos collaboratrices et collaborateurs vous informent avec plaisir sur les ingrédients
de nos plats qui pourraient déclencher des allergies ou une intolérance.

Sous réserve de modification / tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA.



